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「あまおう」から乳酸菌の取り出しに成功！初の商品化！

健康食品等の原料として開発・販売 
 

 

【参 考】 

○(株)ヴェントゥーノ(福岡市)は、海藻成分「フコイダン」をはじめとする天然素材由

来の原料を主とした健康食品・化粧品の製造開発・販売を行っている企業です。本県

の名産いちご「あまおう」の成分を活用した健康食品の原料開発を行うため、県工業

技術センター生物食品研究所(久留米市)および協力企業間で共同研究を約 2年行い、こ

れまで商品化されていない「あまおう」由来の乳酸菌に着目し、その取得に取り組み

ました。 

◯その結果、生物食品研究所において、乳酸菌の取り出しに成功し、この菌株を

Lactobacillus plantarum AMAOU（ラクトバチルス プランタラム アマオウ）※と

命名しました。 ※ あまおうから単離した Lactobacillus plantarum（乳酸菌） 

○取り出した乳酸菌は、大石化成(株)(久留米市)が、食品・健康食品等の原料として販

売し、また、(株)ヴェントゥーノと(株)アミー製薬(福岡市)が、この乳酸菌を活用し

た健康食品等の研究開発に取り組んでいます。 

 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

福岡県は、平成２８年から(株)ヴェントゥーノ、大石化成(株)、(株)アミー製薬と本県

名産いちご「あまおう」の成分を活用した健康食品の原料開発に関する共同研究を行って

おり、このたび「あまおう」由来の乳酸菌の取り出し（単離）に成功しました。 

この乳酸菌をLactobacillus
ラ ク ト バ チ ル ス

 plantarum
プ ラ ン タ ラ ム

 AMAOU
ア マ オ ウ

と名付け、食品・健康食品等の原料と

して１０月に販売開始を予定しており、今後、「あまおう」ブランドを活かした高付加価

値商品の開発に取り組みます。 

「あまおう」由来乳酸菌の商品はこれまで例がなく※、今回、乳酸菌という新たな展開

先を開拓したことで、健康食品等の更なる付加価値向上と「あまおう」ブランドの一層の

知名度向上に向けて本成果を活用していきます。 

また、県内企業と生物食品研究所が連携した今回の事例は、他の生鮮果実全般（柿・イ

チジク等）にも応用可能で、今後、更なる地域経済活性化につながることが期待されます。 

この乳酸菌の機能性(整腸作用や免疫調整作用等)については、九州大学大学院農学研究

院「機能性多糖分析学」研究室にて解析を行っています。 
※ (株)ヴェントゥーノ調べ 

 

◯Lactobacillus plantarum 
  AMAOU 

◯福岡県産『あまおう』 ◯開発体制 


